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Horno de pisos

DekOmOnd ia.l eléctrico

Flexibilidad excepcional incluso
con grandes producciones

Para aquellos que buscan una calidad de coccidn altisima y una
flexibilidad elevada, incluso para producciones intensivas.

Dekomondial es el horno de pisos eléctricos que responde a la creciente
necesidad de obtener una produccion flexible y una instalacion y un uso faciles.
Las camaras de coccion completamente independientes permiten diferentes
usos segun el tipo y la cantidad de producto.

Equipado con funciones especiales destinadas a reducir el consumo, Dekomondial
garantiza un bajo coste operativo y un rendimiento elevado de funcionamiento.
Extremadamente compacto, apenas ocupa espacio y presenta varias
modalidades de horneado, manuales y automaticas, para facilitar ain mas las
operaciones diarias.




Maximo control

Gracias a las dos sondas para cada camara y a una
electronica de ultima generacion, es posible obtener la
maxima precision en la regulacion de la temperatura, para
la gestion de la coccidn intensiva.

Muchas buenas razones para elegir Dekomondial
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Apagoén

Funcion que gestiona las subidas de tension y
los apagones de la red eléctrica, lo que permite
que el horno se reinicie automaticamente y
continue la coccion programada.

«Auto Shutdown»

Es posible programar el horno para que se
apague automaticamente después de un
tiempo preestablecido de inactividad para
reducir el consumo de energia.

Gestion energética

Esta funcion te permite reducir la potencia

del horno hasta en un 50 %. Los algoritmos
sofisticados del «software» garantizan la calidad
de tu coccidn en cualquier situacion.

Encendido y apagado automaticos
Puedes programar el horno para que se
encienda o apague cuando quieras.

Mantenimiento simplificado

Todos los componentes de mayor desgaste del horno
han sido disefiados para poder mantenerlos facilmente
o reemplazarlos desde la parte frontal del horno, para
minimizar los costes y los tiempos de asistencia.

SAUN quieres mas?

Descubre el resto de ventajas

OPT (6ptimo)

Te permite mejorar la eficiencia de uso de tu
horno, para que puedas reducir tu consumo de
energia hasta en un 30 %.

MFConnect

Elinnovador sistema de control en la nube te
permite controlar el funcionamiento de tu horno
las 24 horas al dia y los 7 dias de la semana
desde cualquier lugar.

Gestion de los niveles de contrasena
Limita el acceso a las recetas solo a operadores
autorizados.

Vision perfecta
La amplia visibilidad de la cAmara esta garantizada
por las grandes puertas de vidrio y un eficiente
sistema de iluminacion interna.

Mantenimiento facil

Todas las actividades de inspeccion y
mantenimiento se pueden realizar desde la parte
frontal del horno.

Se pueden guardar hasta 80 recetas

Es posible cargar hasta 80 recetas
personalizadas y en cada una de estas es
posible configurar hasta 9 fases de coccion.

Mondial Forni

¢Quieres personalizarlo?

Descubre las opciones para crear un horno a tu medida

e Alturade la ultima camara de 24 cm

« Paneles de control en la columna a la izquierda
« Panelado perimetral en acero inoxidable

« Banco basculante

Pala de horneado manual o semiautomatica integrada
Extractor de vapor en posicion lateral (derecha o
izquierda)

Horno de pisos eléctrico — Dekomondial



Datos técnicos

CAvARAS ptfgg;As SuPERFIGE |ALTURA DE BOGA DIMENSIONES (cm) Tl oA _—
CAMARA Camara Exterior kW (400 V)
no. no. m? cm Al B1 A B C vap%?gras vapzirr:aras kg
31-80160 1x81 cm 81 165 127 230 230 14,8 11,8 1300
31-80200 1x81 cm 81 205 127 270 230 16,6 13,6 1650
32-120130 2x62 cm 5,1 124 138 170 203 230 16,6 13,9 PASIO0)
32-120160 2x62 cm 6,1 P2 165 170 230 230 19,9 16,9 2800
32-120200 3 2x62 cm 7,6 20-20-20 124 205 170 270 230 23,1 19,9 3150
32-120240 2x62 cm 9,1 P2 245 170 310 230 26,6 23,4 3500
33-180160 3x62 cm 9,2 186 165 231 230 230 28,3 24,9 3300
33-180200 3x62 cm 11,4 186 205 231 270 230 32,6 28,9 3700
33-180240 3x62 cm 13,7 186 245 231 310 230 38 34 4100
41-80160 1x81 cm 5,3 81 165 127 230 230 21,4 15,4 1450
41-80200 1x81 cm 6,6 81 205 127 270 230 23,8 17,8 1750
42-120130 2x62 cm 6,8 124 138 170 203 230 23,6 18,2 2800
42-120160 2x62 cm 8,2 124 165 170 230 230 28,2 22,2 3100
42-120200 4 2x62 cm 10,2 20-20-20-20 124 205 170 270 230 32,3 25,8 3600
42-120240 2x62 cm 12,2 124 245 170 310 230 37,2 30,2 4100
43-180160 3x62 cm 12,3 186 165 231 230 230 39,8 32,8 4400
43-180200 3x62 cm 15,3 186 205 231 270 230 45,7 38,2 4900
43-180240 3x62 cm 18,2 186 245 231 310 230 52,8 44,8 5400
51-80160 1x81 cm 6,7 81 165 127 230 230 245 19 1800
51-80200 1x81 cm 8,3 81 205 127 270 230 28 22 PAL0)
52-120130 2x62 cm 8,5 124 138 170 203 230 27,9 225 3010
52-120160 2x62 cm 10,2 124 165 170 230 230 33,5 27,5 3400
52-120200 (5) 2x62 cm 12,7 18-18-18-18-18 124 205 170 270 230 38,5 32 3950
52-120240 2x62 cm 15,2 124 245 170 310 230 445 37,5 4500
53-180160 3x62 cm 15,3 186 165 231 230 230 47,8 40,8 5400
53-180200 3x62 cm 19,1 186 205 231 270 230 55 47,5 6000
53-180240 3x62 cm 22,8 186 245 231 310 230 63,8 55,8 6600
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Via dell’Elettronica, 1
37139 Verona - Italia

Tel. +39 045 8182511

Fax +39 045 8518210
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