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Electronic dosing
machine with gears

Dosatrice elettronica
ad ingranaggi

Standard 220V - 1Ph - 50/60Hz

caratteristiche generali - general characteristics

mMac.pan

DOSIBEST

Components:

* motorized base

* 15 It funnel

 spare gasket kit

» engine with different speed settings

» 3 kinds of noozles (8 mm diam, 6 mm diam and a
double one with screw)

* pedalboard

* tray for nozzles

* a pair of pliers to take out gears

Composta da:

+ base motorizzata

« imbuto da 15 It

- set guarnizioni ricambio

+ motore con variazione di velocita

- 3 tipi ugelli (uno diametro 8 mm, uno diametro 6 mm, uno
doppio con vitone)

- 1 pedaliera

- 1vassoio porta ugelli

+ pinza estrazione ingranaggi

DOSIBEST ECO

Components:

* motorized base

* 15 Lt funnel

» spare gasket kit

» engine with different speed settings
* 1 noozle with ring nut

» a pair of pliers to take out gears

Composta da:

+ base motorizzata

- imbuto da 15 It

+ set guarnizioni ricambio

+ motore con variazione di velocita
+ 1ugello con ghiera diametro 8 mm
+ 1 pinza estrazione ingranaggi

in ITALY. - Le nostre macchine sono progettate, costruite e

Our machines are designed, manufactured and assembled
assemblate in ITALIA.

- description

izione

descr

LOBE PUMP

The Lobe Pump is perfect for operations of filling and depositing of products containing particles up to 13mm (chocolate,
candied fruit, raisins, etc.). This kind of pump is suitable for all the DOSIBEST and DOSIBEST ECO machines. The lobes
and built in plastic (for marmalades, creams, creams with nuts, etc.) or in Aisi 316 stainless steel (optional) for contact

with hot products.

TESTATA A LOBI

La testata a lobi e ideale per tutte le operazioni di riempimento o dosatura di prodotto avente al suo interno pezzetti di materiale solido di
dimensioni non superiori a 13mm (cioccolato, canditi, uvette, ecc). Questo tipo di testata & applicabile a tutte le DOSIBEST e DOSIBEST ECO.

Gli ingranaggi a lobi sono in plastica (per marmellate, creme, creme con nocciole, nutella, ecc..) o in acciaio inox Aisi 316 (optional) per
prodotti caldi.
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It is an electronic dosing machine with gears that can fulfill all the needs of
a pastry workshop.

It has an innovative design and a compact stainless steel structure. It is
suitable for filling, stuffing or dripping cream, jam, chocolate cream and
other kinds of sauces. It is equipped with a keyboard which is very easy to
program and has three kinds of functions: manual, automatic and sequential.
Automatic and sequential functions - up to ten programs can be stored.

Dosatrice elettronica ad ingranaggi adatta a soddisfare qualsiasi esigenza di ogni
laboratorio di pasticceria.

Design innovativo, compatta, con struttura in acciaio inox. E indicata per riempire,
farcire o colare creme, marmellate, creme di cioccolata e salse varie. Dotata di tastiera
estremamente semplice da programmare, configurata con tre tipi di funzione - manuale,
automatico, sequenziale - fino a dieci programmi memorizzabili.

OPTIONALS

« stainless steel gears
(for chocolate cream)

* heating bend for chocolate
cream

* injection gun with nozzle
* various size nozzles

» pedalboard

* tray for tools

As continued product improvement is a policy of MAC.PAN Srl, specifications are subject to change without notice.

OPTIONALS
+ ingranaggi inox aisi 304
(per cioccolato)

- fascia riscaldante per
cioccolato

- pistola completa di beccuccio
+ beccucci misure varie

- pedaliera

+ vassoio porta utensili
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